Restaurant Scolaire de Villaz

lundi 30 novembre

mardi 01 décembre

airic de

décembre 2020 Nnaz

jeudi 03 décembre

FAITO HAUTE - SAVOIE

vendredi 04 décembre

Carottes Rapées, Vinaigrette d'Agrumes
Sauté de Porc aux Olives @&

Fricassé de Haricots a la Provencale

Brie

Poire au Sirop

lundi 07 décembre

Tartare de Concombres
Tarte aux Trois Fromages
Mesclun EHE

Faisselle au miel EEY

mardi 08 décembre

Céleri Rémoulade
Poulet Roti

Purée de Céleri Rave
Carré de lEst
Gateau Basque

jeudi 10 décembre

Betteraves Rouges et Pruneaux
Filet de Poisson Meuniére, Citron Frais
Pommes Persillées

Emmenthal @

Salade de Fruits Rouges

vendredi 11 décembre

Champignons a la Grecque

Tartare de Tomates et Chevre Frais

Flamiche

Salade Italienne

Croziflette Tarte Provencale Carbonade de Beeuf Calamars a la Armoricaine
Mesclun FEFE Salade de Chicons ) Endive Braisée Pennes

Choix du Berger Er Croute Noire &mﬂ Gruyere de Savoie @ Panacotta Framboise
Banane Brownies o Clémentines *ow

lundi 14 décembre

mardi 15 décembre
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eudi 17 décembre ™ -
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vendredi 18 décembre

Choux Rouge, Pomme Verte et Noix
Paupiette de Veau a la Bourgeoise
Haricots Beurre EB

Mimolette

Tarte Bourdalou

Salade Méditerranéenne
Nuggets de Blé
Coquilettes [EE4

Abondancs @

Salade de Fruits

« _Gratin Dauphinois

“Assiétte de Charcuterie du Pays Savoyai‘d '

~Sauté de Chapon, Sauce Forestiére

Assiette du Berger @
Eclat de Fétes

w

Salade Paysanne EE
Filet de Poisson, Sauce Bonne Femme
Carottes Vapeur

Clafoutis aux Pommes

vendredi 25 décembre

lundi 21 décembre

mardi 22 décembre
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jeudi 24 décembre
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Bonnes Vacances !

Ces menus, proposés par Thierry Lavallée, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par le service Diététique en conformité avec le Décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif a la qualité

nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire. ,~/ C)A M
eau .
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Toutes les viandes bovines proposées dans nos menus sont issues de bovins nés, élevés et abattus en Union Européenne
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Les propositions peuvent étres modifiées en fonction des opportunités de la Saison.
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