
lundi 28 novembre mardi 29 novembre jeudi 01 décembre vendredi 02 décembre

Salade Verte BIO Potage Parmentier Sardines au Citron Cocktail Florida 

Tartiflette Blanquette de Veau Poulet Rôti Brandade de Morue 

Pommes Vapeur Carottes aux Petits Oignons Petits Pois à la  Française Purée Gratinée 

Faisselle Abondance de Savoie Camembert à 45Mg BIO Yaourt Nature BIO

Compote de Pommes Salade de Fruits Eclair à La Vanille Pêches au Sirop 

lundi 05 décembre mardi 06 décembre jeudi 08 décembre vendredi 09 décembre

Concombres à La Grecque Potage de Légumes Endives Pommes Emmenthal Salade de Blé 

Menus de décembre

Restaurant Scolaire de Villaz

Concombres à La Grecque Potage de Légumes Endives Pommes Emmenthal Salade de Blé 

Escalope de Volaille Milanaise Épaule d'Agneau Steak Hache de Bœuf Choucroute de la  Mer 

Purée de Potiron de Saison Gnocchis Frites Choux  

Emmenthal Brebis Fromage Blanc BIO Meule de Tarantaise 

Tarte aux Pommes Banane Cocktail de Fruits Rouges Salade d'Orange à La Cannelle 

Menu de Noel

lundi 12 décembre mardi 13 décembre jeudi 15 décembre vendredi 16 décembre

Salade Paysanne Salade Mexicaine Galantine aux Pistaches Crème Dubarry 

Bœuf en Bolognaise Flamiche aux Poireaux 
Suprême de Pintade aux 

Marrons 
Quenelle de Brochet 

Spaghettis BIO Poireaux Gratines 
Gratin de Cardons  et Pommes 

Darphins
Riz Safrane BIO

Brie Tomme de Savoie Assiette de Fromages Yaourt Aromatise 

Abricots au Sirop Pomme Eclats de Fêtes Mandarines de Saison

Produits de Saison

Produits Régionaux

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, 
Dietéticienne en conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN

Produits issus de l'agriculture Biologique


