
lundi 02 mai mardi 03 mai jeudi 05 mai vendredi 06 mai

Cocktail Florida Salade Mexicaine Terrine Océane Carottes Râpées Mais Soja 

Sauté de Porc Crème de 
Moutarde 

Noix de Veau Rôtie Lapin aux Pruneaux Curry de Fruits de Mer 

Patatoes Carottes Vichy Endives Braisées Riz Pilaf 

Faisselle Tomme des Pyrénées  Assiette de Fromages Yaourt Nature 

Compote de Pommes Cassis Banane BIO Délice Poire Caramel Pèches au Sirop 

lundi 09 mai mardi 10 mai jeudi 12 mai vendredi 13 mai

Concombres à La Grecque Poireaux Vinaigrette Céleri Rémoulade Salade de Riz 

Menus de mai

Restaurant Scolaire de Villaz

Cordon Bleu Gigot d'Agneau Lasagnes Ensoleillées de Bœuf Filet de Poisson Meunière 

Ratatouille Flageolets Salade Verte BIO Fenouil à la  Provençale 

Reblochon Camembert à 45Mg BIO Yaourt Aromatise Comte 

Brownies au Chocolat  Pastèque 
Pomme au Four Gelée de 

Groseille 
Salade de Fruits 

lundi 16 mai mardi 17 mai jeudi 19 mai vendredi 20 mai

Avocat Crevettes Feuilleté au Fromage Salade de Tomates Choux Fleur en Salade 

Carbonade de Bœuf Œufs à la  Florentine Épaule de Porc Braisée 
Effiloche de Saumon à 

l'Estragon 

0 Épinard Vapeur Purée de Carottes Pennes BIO

Brebis Saint Nectaire Tomme de Savoie Faisselle 

Poire au Four Citron Vin Blanc  Melon Crêpes au Sucre Fraises 

Produits de Saison

Produits Régionaux

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne 
Terrasson, Dietéticienne en conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN

Produits issus de l'agriculture Biologique


