
lundi 08 février mardi 09 février jeudi 11 février vendredi 12 février

Pamplemousse Salade de Tomates Jambon Blanc Salade Verte, Vinaigrette 

Tartiflette de Savoie Emincé de Veau aux Champignons Tadjine de Poulet Pot au Feu de La Mer 

Restaurant Scolaire de Villaz

Menus du Mois de février 2016

Tartiflette de Savoie Emincé de Veau aux Champignons Tadjine de Poulet Pot au Feu de La Mer 

Salade Verte BIO Gratin de Courge Légumes du Soleil  

Fromage Blanc au Coulis de Fruits 

Rouges 
Reblochon de Savoie Camembert à 45%MG Yaourt  BIO

 Beignet de Carnaval Bavarois aux Fruits Rouges Abricots au Sirop 

Légende :

Crudités                  Plat Protidique                 Féculents

Produits laitiers                    Cuidités

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, Dietéticienne en 

conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN



lundi 15 février mardi 16 février jeudi 18 février vendredi 19 février

Restaurant Scolaire de Villaz

Menus du Mois de février 2016

Crudités                  Plat Protidique                 Féculents

Produits laitiers                    Cuidités

Légende :

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, Dietéticienne en 

conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN



lundi 22 février mardi 23 février jeudi 25 février vendredi 26 février

Vacances

février 2016Menus du Mois de 

Légende :

Crudités              Plat Protidique                 Féculents

Produits laitiers                    Cuidités

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, Dietéticienne en 

conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN


