
lundi 07 décembre mardi 08 décembre jeudi 10 décembre vendredi 11 décembre

Salade Céasar Tarte aux Trois Légumes 
Paté de Campagne au Piment 

d'Espelette 
Tomate Mozzarella Vinaigrette 

Sauté de Porc, Sauce Aigre-

Douce 
Epaule de Veau Rôtie 

Sauté de Canard au Poivre 

Vert 
Paella de la Mer 

Polenta de Savoie Petits Pois à la Française Wok de Légumes Riz Safrané 

Fromage Blanc à la Crème de 

Marron 
Reblochon de Savoie Rouy Ile Flottante 

 Poire Eclair à la Vanille  

lundi 14 décembre mardi 15 décembre jeudi 17 décembre vendredi 18 décembre

Endives Pommes Emmenthal Betteraves Rouges 

Terrine Océane sur Lit de 

Mâche, Vinaigrette aux 

Agrumes 

Lentilles à l'échalote en Salade 

Menus de décembre

Restaurant Scolaire de Villaz

Agrumes 

Cordon Bleu 
Couscous d'Agneau et ses 

Légumes 
Sauté de Chapon 

Filet de poisson Sauce 

Grenobloise 

Ratatouille Semoule  BIO Pommes Darphins Haricots Verts 

Edam Rondelé Bleu Lait de Brebis Assiette de Fromages Saint Paulin 

Flan Pâtissier Mandarines Eclats de Fêtes Salade de Fruits 

lundi 21 décembre mardi 22 décembre jeudi 24 décembre vendredi 25 décembre

Produits de Saison

Produits Régionaux

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne 

Terrasson, Dietéticienne en conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN

Produits issus de l'agriculture Biologique


