Menus du Mois de septembre 2015

Restaurant Scolaire de Villaz

lundi 14 septembre mardi 15 septembre jeudi 17 septembre vendredi 18 septembre

Concombres a la Grecque Tarte aux trois Fromages Paté de Campagne Carottes Rapées

Sauté de Porc aux Champignons Noix de Veau Braisée Poulet ROt Filet de poisson Sauce Dieppoise

Riz Pilaf Purée Gratinée

Ile Flottante Tomme de Savoie Petit Suisse aux Fruits

Raisin Crépes au Sirop d'érable

Légende :
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Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuising, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, Dietéticienne en
conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur I'application du GEMRCN




Menus du Mois de septembre 2015

Restaurant Scolaire de Villaz

lundi 21 septembre mardi 22 septembre jeudi 24 septembre vendredi 25 septembre

Salade Verte, Croutons, Lardons Pamplemousse

Filet de Dinde Moussaka d'Agneau Boeuf en Bolognaise Filet de Poisson Meuniere

Courgettes Gratinées Riz Créole Spaghettis

Camembert a 40%MG Fromage du Jour Petit Suisse Nature Meule de Tarentaise

Eclair a la Vanille

Légende :
Mairie de LA A H 7 CA&Z’Z&QLL‘L _
@ Crudités @ rlatprotidique @  Féculents ON° Hrait
74370 HAUTE - SAVOIE m Produits laitiers O Cuidités HHBHERESEE DE smE Fr e resnaman

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuising, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, Dietéticienne en
conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur |'application du GEMRCN




Menus du Mois de septembre 2015

Restaurant Scolaire de Villaz

lundi 28 septembre mardi 29 septembre jeudi 01 octobre vendredi 02 octobre

Tomate Mozzarella Vinaigrette Salade de Perles Marine Endives Pommes Emmenthal

Emincé de Veau au Curry Braisé de Jumeau de Boeuf Roti de Porc aux Quatre Epices Brandade de Morue

Purée de Pommes de Terre Salade Verte

BlUche du Pilat Tomme Blanche Yaourt Nature

Saint Nectaire

Tarte au Chocolat Orange
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Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuising, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, Dietéticienne en
conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN




