
lundi 16 février mardi 17 février jeudi 19 février vendredi 20 février

lundi 23 février mardi 24 février jeudi 26 février vendredi 27 février

 Carottes Râpées 
Duo de Haricots (Verts et 

Beurre) 

Salade Alsacienne (Salade 

Verte, Emmenthal, Cervelas, 

Œuf, Tomate) 

Pizza 

Menus de mars

Restaurant Scolaire de Villaz

Beurre) 
Œuf, Tomate) 

Sauté de Dinde aux 

Champignons 
Curry d'Agneau 

Estouffade de Bœuf 

Bourguignon 
Brochette de Poissons 

Salsifis au Beurre Persillé Riz Madras BIO Pennes BIO Poireaux en Compotée 

Tomme de Savoie St Marcellin Yaourt Nature BIO Edam 

Eclair à la Vanille Kiwi Mirabelles au Sirop Ananas  

lundi 02 mars mardi 03 mars jeudi 05 mars vendredi 06 mars

Salade de Tomates au Basilic Taboulé 
Salade de Mesclun, Tomates 

Cerises, Oignons Rouges et 

Fêta 

Potage de Légumes BIO

Blanquette de Veau Paleron de Bœuf Braisé Longe de Porc 
Effiloché de saumon à 

l'Estragon 

Pommes Vapeur Gratin de Courge Brocolis au Jus Tagliatelles 

St Félicien Tomme des Pyrénées Camembert à 40%MG Yaourt Aromatisé 

Pêches au Sirop Salade de Fruits Brownies au Chocolat Banane BIO

Produits de Saison Produits issus de l'agriculture Biologique

Produits Régionaux

Ces menus, proposés par Didier Gougeon, Chef de Cuisine, sont basés sur le plan alimentaire fourni par Corinne Terrasson, 

Diététicienne en conformité avec le décret du 30 Septembre 2011 sur l'application du GEMRCN

Toutes les viandes bovines proposées dans nos menus sont issues de bovins nés, élevés et abattus en Union Européenne

Recettes sur la thématique " Continent"


